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1. Oppekava nimetus

Featuren In
Modelleerimismassist modelleerimine, toonimine,

tordi kompositsioon: ,,Draakon ja magnoolia“.
2. Oppekava rihm

Toiduainete tootlemise dppekavaruhm (0721)

Eesmark ja opivaljundid

Eesmark: Koolituse tulemusel oskab Oppija
tehnikaid, millega modelleerida suhkrumassist
suhkrulille, voolida istuvat loomafiguuri, maalida
masskattega tordile toiduvarvidega, toonida voolitud

kujukesi.
Opivaljundid: Koolitusel ldbinu:

1) valib suhkrumassist kujukese voolimiseks sobivad vahendid,

2) tunneb votteid, millega on véimalik suhkrumassist figuure modelleerida,

3) voolib suhkrumassist figuurid,

4) tunneb votteid, millega on véimalik suhkrumassist disainelemente modelleerida,

5) voolib suhkrumassist disainelemendid,

)
)
)
)
)
6) valib masskattega tordile maalimiseks sobivad vahendid,
7) tunneb votteid, millega on véimalik masskattega tordile maalida,
8) maalib masskattega tordile vajalikud elemendid,

9) tunneb suhkrumassist kujukeste toonimise votteid,

0

10) toonib figuurid ja loob terviklahenduse.



3. Opingute alustamise tingimused

Koolitusel osalemise néuded puuduvad. Koolitus on mdeldud kdigile huvilistele.

4. Oppe kogumaht

Oppe kogumahtu arvestatakse akadeemilistes tundides, st (ks tund on 45 minutit. Koolituse
kogumaht on 9 tundi, millest 1 tund auditoorset t66d ning 8 tundi paktikat koolikeskkonnas.

Iseseisev t00 puudub.

5. Oppe sisu

Oppe iilesehitus ja maht Oppe sisu ja ppematerjalid | Oppemeetodid
Auditoorne t66 Suhkrumassiga voolimine. Loeng
Po6hiliste tdovahendite
0,5 tundi . .
kirjeldus. Kujude
modelleerimise tehnika
kirjeldus.
Praktika koolikeskkonnas Suhkrumassist Praktiline tegevus koolitaja
modelleerimine. Koolitaja juhendamisel
6 tundi
poolt konspekt samm-
sammulise kirjeldustega.
Auditoorne t60 Tordile maalimise tehnika, Loeng
toonimise tehnika, pohiliste
0,5 tundi . s
toovahendite kirjeldus.
Praktika koolikeskkonnas Tordile maalimine, tordi Praktiline tegevus koolitaja
toonimine ja viimistlemine. juhendamisel
2 tundi




6. Oppekeskkonna kirjeldus

Koolitus viiakse labi 12-kohalises dpperuumis. Koolitus toimub juhul, kui registreerujaid on

vahemalt 5 inimest ning grupis on maksimaalselt 10 inimest.

7. Oppematerjalid

Vajalikud Oppevahendid on kohapeal olemas. Kasutatakse silikoonmatte, voolimistooriistu,
modelleerimismassi, pintsleid, toiduvarve, palette jms. To6 valmib tehistordipdhjale, mis kaetakse
suhkrumassiga. Koolituse l&pus saab osalenu tehistordipdhjale valminud tordi kaasa. Tort pakitakse
karpi. Koolituseks vajalikud vahendid tagab Bake My Day Suhkrudisain ning nendega ei kaasne
lisatasusid. Koolitusel jagatakse koigile osalejatele ka paberkandjal konspektid, kuhu saab soovi

korral markmeid teha.

8. Lopetamise tingimused ja valjastatavad dokumendid

Hindamismeetodid: Koolituse kdigus praktilise toona modelleerib iga osaleja suhkrumassist kassi

ja hiirte figuurid, disainelemendid ning loob tordi terviklahenduse.

Hindamiskriteeriumid: Valmistort on tehtud korrektselt, vastavalt eesmargile ning dppija kasutab

digeid vahendeid ja votteid.
Valjastatavad dokumendid:

e tunnistus, kui 6pingute l6petamise nduded on hindamiskriteeriumitele vastavalt taidetud.

e tdend, kui Opitulemusi ei saavutatud, kuid dppija vottis taies mahus osa 6ppetdoost.

9. Koolitaja kvalifikatsioon

Koolitajal on viimase 3 aasta jooksul labitud sama valdkonna taienduskoolitusi, koolitajal on

vahemalt 7 aastane tookogemus suhkrudisainerina ning kogemus koolitajana.



